
Barbera del Monferrato

Denominazione: Barbera del Monferrato DOC
Vitigni: Barbera
Tipologia terreno: 
Vinificazione: 
Affinamento: Acciaio

Colore: 
Profumo: 
Sapore: 
Grado alcolico: 
Temperatura di servizio: 
Abbinamenti: Salumi, primi piatti preparati con pasta fresca, risotti, pollame e
formaggi

Descrizione:
Il Barbera è il più rappresentativo e caratteristico vino piemontese. Ottenuto da uve
raccolte a mano lasciate sulla vigna fino alla prima metà di ottobre per una perfetta
maturazione, arricchendolo di sapore e fragranze.
Al bicchiere presenta un colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, mentre al
naso presenta la sua freschezza con una vivacità di frutti rossi e sentori di fiori
freschi. In bocca è pieno, ricco, con una tannicità che gradevolmente si integra con
la tipica nota acidula del vitigno.


